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Schwer zu finden. Schwer zu vergessen.
Von unserer Seite betrachtet ist alles ganz einfach: Klar. Frei. Entspannt.

Individualisten, die sonst die Welt bewegen, finden bei uns Raum fiir Ruhe, Genuss
und neue Inspiration.

Sie spuren den einzigartigen, authentischen Charakter unserer Geschichte, die
jedes Detail zu erzahlen hat, und genieBen "high vibes on solid grounds".

Hier. Bei Amor. — Catering in Minchen und Umgebung. Geschaffen fir
Personlichkeiten wie Sie.

Buchen Sie jetzt unser Catering fir ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis!
Ob Bankett, Hochzeit, Geburtstags- oder Familienfeiern, Tagungen oder Firmen-

Events — wir bieten |hnen ein einzigartiges Ambiente und individuellen Service.

Unsere erfahrenen Kiichenprofis gehen gerne auf lhre persénlichen Wiinsche ein.
Lassen Sie sich auf den nachsten Seiten von unserem Catering-Service inspirieren.

Herzlich willkommen!
amor-.



Allergien und
Eméhrungsbediirfnisse
Solten Sie Allergien oder spezielle Emahrungsbedtirfnisse haben und mehr

(iber die verwendeten Inhaltsstoffe wissen mdchten, so wenden Sie sich
bitte jederzeit geme an unsere Mitarbeiter/-innen.

Blumen

Wir biten um Verstindnis, dass das Einbringen von eigenem
Biumenschmuck nicht moglich ist. Geme steht lhnen unsere
Vertragsfloristin fiir ein Beratungsgesprach zur Verfigung:

Galdmann Blumenkunst GmbH

Grete Goldmam

Blefon: +49 89 500 942 74

Mobi: +49 176 21837829

Mail: service@goldmannblumenkunstde

Gabeiged

DesMitbringen von eigenen Kuchen und Tortenist nicht gestattet. Unsere
Passaeemlhrdwallemmursera'Gesteln Ausnahmeféllen

nach Riicksprache berechnen wir ein Gabet geld in Héhe von BR
38 pro Gast

Garderobe

Gemestellen wir geschuites Garderobenpersonal zur Verfigung. Pro
Stunde berechnen wir pro Garderobendame BLR48. Gardero- benstander
und Kleiderbligel stellen wir bis 120 Personen kosten-frei zur \érfligung.

Getrankeauswahl

Wir bitten Sie, uns lhre Gefrdnkeauswahl spatestens 14
“Bge vor der \éranstaltung mitzuteilen.

Korkgeld

Wir bitten um Veerstéindnis, dass das Einbringen von Getrénken nicht
mdglich ist. In Ausnahmefallen und nach Rilcksprache fallen folgende:
Kosten an:

Wene B.R35 pro Fasche
Champagrer BR55 pro 0,75| Flasche
B.R110 pro Magnum Flasche

Mehrwertsteuer

AlegermnenPlesem unserer Banketimappe sowiein allen Speisen-
Getrankekarten verstehen sich inkl. der gesetzichen Mehrwertsteuer

von 19%

Personenzahl

Wirbitten Sie, uns die finale Gastezahl spétestens 7 Tegevor:

Veranstaliung schriftiich und verbindiich mitzuteilen. DseZahl gittals

Berechnungsgrundiage.

Probeessen

ImZuge der Veranstaltungsplanung ist ein Probeessennach

gegen Entgelt mdglich. Mdgliche Termine hierfiir sind ausschiiefSlich
Montag bis Freitag von 11.00-15.00 Unh: Wirbitten um eine rechizeitige:
"Brminvereinbarung.


mailto:service@goldmannblumenkunst.de
mailto:service@goldmannblumenkunst.de
mailto:vice@goldmannblumenkunst.de

Algemeines

Speisenauswahl

Damit wir lhnen die gewtinschten Speisen in bestmaglicher Quialitét
einkaufen und zubereiten kdnnen, bitte wir Sie, uns Ihre Speisen- auswahl
spatestens 14 Tage vor der Veranstaltung mitzuteilen.

Umden qualitativen Anspriichen unserer Géste jederzeit entspre- chenzu
kénnen, bitte wir umeine einheitiche Speisenauswahl ab einer Gioie von
20 Personen.

Leider ist es nicht mdglich, mehrere Menis zur Auswahl anzubie- ten.
Vegetarische Menis bieten wir ab 20 Personen an.

\éranstaltungsveridngerung
ab 1 Uhr bis maximal 3 Uhr

Eneeventuell gewlinschte Veranstalfungsveriangerung muss spatestens
eine odhevor der Veranstaltung angekindigt werden. Eine Veréngerung

am Veranstaltungstag selbst ist leider nicht mglich.
Veranstaltungsveridngerungen werden wie folgt berechnet

\6n 01.00-02.00 Unr pro Kopf BUR 100 netio + 19% MwSt. \én
02.00-03.00 Uhr pro Kopf EUR 150 netio + 19% MwSt

Eswerden mindestens flinf Mitarbeiter anwesend sein.

Zusaizliche Aufbauarbeiten
Zusétzliche Arbeiten und Hitfestellungen bei Threr \éranstaltung

(ibemehmen wir geme flir Sie. Fiir den Einsatz unserer Mitarbeiter
berechnen wir pro anwesendem Mitarbeiter BUR48 pro Stunde.



Meni \begre Meni

Jeder Gang wird von unserer Kiiche flir Sie auch tagesakiuell il =
vegetarisch gereicht. Bt tellen Sie uns die Arzahl mit Menii| -3 Gange
Sashim
Bite bgen Sbsich fest, cb S einen Flssch- oder Fichhaupigang winschen, assemelone | Retich | Limete
Solten Sie beides anbieten wollen, so bréuchten wir die Anzahl pro Haupigang

spétestens eine V\bche vor der \éranstaltung. C
Avtischocke | Pistazie | Kirschtometien

AusVl:smdedmwirﬁ]rSeapT@.ein

Hausbrot | Baguette | Butter | zweierlei Dip HR32 \bganes Schokomousse
i

Meni Classic— 3 % BR62

Carpacco Cipriani

Rucda | Pamesan

Schonend gegartes Roastbeef | Kartoffe-Senf- Menti Il — 4 Génge

Creme | Wilder Brokkoli | Ponzu Jus Vieganes Sashimi
Wassemmelone | Rettich | Limette

Tramisu | Himbeeren
Fenchel .
Orange | Safrangnoca

Fischgang:

Lachsfiet .

Gamele | Erbsencreme | Zronengras & Karotte Geq1llterSpage|! ine | Siikartofk

ELR80.5 mit Rinderfilet mble

BLR75.5 mit Lachs Fofons

BR74



Jeder Gang wird von unserer Kiiche flr Sie auch tagesaktuell
vegetarisch gereicht. Bitte teilen Sie uns die Anzahl mit.
Bitte legen Sie sich fest, ob Sieeinen Fleisch- oder Fischhaupigang wiinschen.

Saliten Sie beides anbieten wollen, so bréuchten wir die Anzehl pro Haupigeng

Auf\WWunsch decken wir fir Sie anTisch ein

Hausbrot | Baguete | Butter | Zweleriei Dp HR32

Menii | — 3 Gange
Duett vom Kab
Sauce Remouiade | Estragon-Senf-Parfait

Confierte Entenkeuie
Feige | Kiirbis | Fenchel

Gebadkenes \énileeis
Bimenragout

Fischgang:
Zander
Feige | Kiirbis | Fenchel

BR65

Meni Il - 4 Génge

\ériation von der Bete
Feldsalat | Tiiffeloreme

Franzosische Zwiebelsuppe
Gruyere | Thymian

Rosa gebratener Kalbstafelspiz
Bouilongemiise | Kartoffel | Kren
Limetien-Haselnuss-Gateau
Mandarinensorbet | Joghurt-Crumble
Fischgang:

Heibutt

Miesmuschel | Blisumer Krabben | Schmorgemiise

BR71 mit Kabstafelspitz
BLR81 mit Heiloutt




Meni
Apr —15.Jduni

Jeder Gang wird von unserer Kiiche flr Sie auch tagesaktuell

vegetarisch gereicht. Bitte teilen Sie uns die Anzahl mit.

Bitte legen Sie sich fest, ob Sieeinen Fleisch- oder Fischhaupigang wiinschen.
Solten Sie beides anbieten wollen, so bréuchten wir die Anzahl pro Haupigeng
spétestens eine V\bche vor der \éranstaliung.

Auf\WWunsch decken wir flir Sie am Tisch ein

Hausbrot | Baguette | Butter | zwelerlei Dip HR32
Menii | - 4 Gange Menii Il — 3 Gange
Spargel ,, Trampo Mallorquin® Lauwamme Gamele
Avocado | Melone | Minze mit Bumenkohl | Keta Kavier | Frilhingskréuter
Pamaschinken
— zusdiziich HR3
Kabsflet .
Spargeiremesuppe | eigene Einiage Kréutermantel | junge Karotte | Bérauchpolenta
Portion Stangensparge!l 150g | Sauce Hollandaise | junge Kartoffeln \énille-Mille Feuille
Rrebarber | Pistazie
wahMggqmnSdeO%d:sDaf
- mit Catch ‘ A -
et : — zusdtzich HR16 Fischgang:
- m!‘“e!”emWWSd‘"&e' ; — asiizich BR15 Saibing
- mit kieinem Bayerischen Rinderfilt 150gr — Zitzich AR29 Beurre Bianc | junge Karotte | Bértauch Frequia
Sarda
Frische Erdbeeren BR71 mit Kalbsfilet
Mascarpore | Zitronensorbet | Limettenzucker B.R69 mit Saibling

BLR70 (OHNE Side Orders)

Menii Il — 4 Gange

Thurtisch
Sesam | griiner Spargel | Ceviche Sud

Spargelsuppe

.
Sellerie | Kapstachebeere | sautierte Morcheln
Bananen-Creme Brliée
Schokolade & Limette

Fischgang:
Wolfsbarsch
Sellerie | Kapstachebeere | sautierte Morchein

BR88 mit Lammriicken
ELR82 mit Wofsbarsch



Meni
16. Juni — 15. Septermber

Jeder Gang wird von unserer Kiiche flir Sie auch tagesakiuell

vegetarisch gereicht. Bitte teilen Sie uns die Anzahl mit.

Bitte legen Sie sich fest, ob Sie einen Fleisch oder Fischhaupigang wiinschen.
Solten Sie beides anbieten wollen, so bréuchten wir die Anzahl pro Haupigang

Auf\WWunsch decken wir fir Sie anTisch ein

Hausbrot | Baguette | Butter | 2weierlei Dip BR32
Mendi | - 3 Génge Menii Il — 4 Ginge
Erdbeer-Paprika-Kaltschale Sashimi von Label Rouge Lachs marinierter
Karamelisierter Spargel | Argandl Radi | Yzu | Mango Wasabi

Auf der Haut gebratenes Schwarziederhuhn Polenta
Schnitte | geschmolzene Peprika | Paprka Jus Cremesuppe vom jungen Spinat
: (el | P

\ériation von der Kirsche

Inr\.l_usswﬂergebraa'erKabeijau .
Fischgang: WWIMle
Kabeljau
Polenta Schnitte | geschmolzene Paprika | Pesio
HR 63 mit Schwarzfederhuhn
AR 63 mit Kabeljau Fleischgang:

Entenbrust
gersucherte Karioffel | Errete | Zucchini =
Schnittauchdl

AR 67 mit Kabeljau
BR 73 mit Entenbrust



Meni

16. Septermber — 15. Novermber

Jeder Gang wird von unserer Kiiche flir Sie auch tagesakiuell

vegetarisch gereicht. Bitte teilen Sie uns die Anzahl mit.

Bitte legen See sich fest, ob Sie einen Fleisch oder Fischhaupigang
Solten Sie beides anbieten wollen, so bréuchten wir die Anzehl pro
spétestens eine V\oche vor der \éranstaltung.
Auf\WWunsch decken wir fir Sie anTisch ein

Hausbrot | Baguette | Butter | zweierlei Dip HR32

Menii | — 3 Gange

Fene Scheben vom Rind
Kiirbiskeme | Friihingslauch | Feldsalat

“Tranchen vom Maishuhn
Geschmolzener Spif | Bime | Knédel | Pizrahm

2Zwetschgendatschi
Zimteis | Dinkelcrumble

Fischgang:
Zanderfiet
Geschmolzener Spitzkohl | Bime | Knddel | Pizahm

BR 71 mit Tanchen vom Maishuhn
ELR 71 mit Zanderfilet

,
Haupigang

Menii Il — 4 Génge

e | Kiibi Couls | Widkr

Maiscremesuppe
Salbei | Popoom

Rosa gebratener Kalbstafelspiz
Zweieriei Sellerie | Geschmonte
Portweinjus
Bimengateau | Balsamico
Fischgang

Loup de Mer

Zweierlei Sellerie | Geschmonte Kirschtomate:
Portweinjus

AR 79 mit Kalbstafelspiz
AR 82 mit Loup de Mer




Meni
16. November — Dezember

Jeder Gang wird von unserer Kiiche flir Sie auch tagesakiuell

vegetarisch gereicht. Bitte teilen Sie uns die Anzahl mit.

Bitte legen Sie sich fest, ob Sie einen Fleisch- oder Fischhaupigang wiinschen.
Solten Sie beides anbieten wollen, so bréuchten wir die Anzahi pro Haupigeng
spétestens eine V\bche vor der \éranstaltung.

Auf\WWunsch decken wir flir Sie am Tisch ein

Hausbrot | Baguette | Butter | zweierlei Dip HR32
Menii | - 3 Gange Menii Il — 4 Gange
Cappuccino von der Marone “Btar vom Label Rouge Lachs

Blindnerfieisch | Heumich

Kalbsriicken )
Bohnencassouet | Thymian | Aprikose
Lebkuchen Creme Brliée | Orangensorbet

Fischgang:
Kabetau )
Bohnencassoulet | Thymian | Aprikose

ELR 83 mit Kalbsfiet
ELR 83 mit Kebeljau

Roke Bete | Griechischer Joghurt

Rinderoonsommé | Tortellini
Schnittauch

Brust und Keule von Lugeder Ente
Blaukraut | Kartoffelknode! | Brosel Schmeize

Altemativ:
Brust und Keule von der Gars
Blaukraut | Kartoffelknode! | Brose! Schmelze

Apfelstrudel | \énilesis

BR 79 mit Ente
HR 82 mit Gas

Menii Il - 5 Gange

“Har vomReh
Ribe | Garetapfel | Feldsalat

Konfierte Gamele
Avrtischocken Regout | Thymian
Zitronensorbet | Champagner
Lackierte Barbarie Ente
Portweinfeige | Bpinambur | Entenus
Schokolade | Whiskey | Quitte

Fischgang:
Seezunge
Portweinfeige | Bpinambur | Beume blanc

AR 129 mit lackierter Barbarie Ente
BR 129 mit Seezunge



Mittemachtssnack

Wir empfehlen, den Mittemachtssnack fiir die Halfe der

anwesenden Géste zu bestellen.

Cumywurst | Pfisterbrot BLR6.9 pro Person
Gulaschsuppe | Bauembrot BUR9.5 pro Person
4 Stlick Nimberger Rostratw(irste! | Sef| Brot BR8 pro Person

Kaseausweahl | Feigensentf | Trauben | Brot B.R13 pro Person




Buffets




Buffet Bayerisch
(eb 30 Gésten)

Bereits auf dem Buffet eingedeckt
Hausbrot | Brezn | Heumilchbutter

Brotzeit-Eck & Vorspeisenschmanker

Amor. Fischerbrettl

Gerducherte Forellen | sauer marinierter Saibling | gebeizter Lachs Helo
Chef Metzgerbrett

Slidtiroler Bauemspeck | Kamin-, Hirsch- und Pfefferwurzn Helo

Chef Kasbretl

Romadr | Cbeizda | Emmentaler | Brie Kartoffelsalat |

Bayerischer Krautsalat | Wurstsalat

Suppe
Rinderkrattbriihe mit Griefinocker!

Hauptgange

Forele | Kartoffel-Spinatgrostl | Weidweinsauce
Spanferkel | Semmelknddel | Dunkelbiersauce
AusgebsﬁeLugede'Er‘el Blamautl Karwffeknodell Entenjus

Berg@s%parzle | Roszwebeh | Schnmiauoh

Desserts
Grief¥flammerie | Aprikosenragout
Creme

Bayerisch
AmorApfelstrudel | \anilesauce
Késebrett von der Naturkaserei Tegemseer Land

BR79

Buffet Mediterran

(b 30 Gasten)
Bereits auf dem Bufiet eingedeckt
Heusbrot | Focacoi | Butter | Olvend & Meersalz

Vitello Brnato Biffeimazzarela |
Basiikum Caesar Salad

Suppe

Saisonale Suppe

Hauptgange

Dorade | Bmate | Olive | Rosmarinkartoffeln
Oss0 Buooo | Zucchini

Polo al imone - Zitronenhuhn Cremiges
Steinpilzrisotto | Pammesan Ravioli Ricotta
Spinat | Salbeibutter

Desserts

Tramisu

Mango Pamna Cotta

Frache Fil

Meditemrane Kaseauswehl | Feigensenf | Trauben | Nisse

Buffet Goumet

(ab 30 Gasien)

Bereits auf dem Buffet eingedeckt Phsterbrot |
Baguette | Butter | zweierlei Dip

Frische Austem auf Bis

Keta Kaviar | Créme Fraiche | Blinis
Carpacdo | Tiiiffel | Ruoooka Antipasti
Serano Schinken | Melone
Gamelencocktail

Frische Bett- und Rohkostsalate | Dressings

Hauptgange

Rinderfietmedaillons

W\&iler Thunfisch | Safran-Beurre Blanc
Barbarie Entenbrust

Getiffiettes Kartoffelgratin

Amalfi Zitronenrisotto

Girigliata Mista

Bohnengemiise

Desserts & Kase

Griechischer Joghurt | Beeren | Honig aus dem Englischen Garten
Hausgemachte Zitronen Madeleines
Schokoladenmousse | Erdbeeren

Melonensalat | Limette | Minze
Kaseauswahl | Feigensenf | Tauben



Kudenund Slsses

Aus unserer Partner Patisserie in Brunnthall. Geme beraten wir Sie bei Ihrer

mit nach Hause nehmen.

Kuchen

ApfetButterstreusel 12 Stiick EUR 74
Kirsch-Butterstreusel 12 Stiick EUR 74
Mamorguglhupf 12 Stiick EUR 74
Kasekuchen 12 Stiick EUR 74
Himbeerkuchen 12 Stiick EUR 74
Gemischter Beerenkuchen 12 Stiick EUR 74
Erdbeerkuchen (nurim 12 Stiick EUR 74
Sommer)
Schmandkuchen mit Obst 12 Stiick EUR74
Zwetschgendatschi (20.08.- pro Stilick EUR6.2
03.10.)

Mohnkuchen 14 Stiick EUR 86
Tartes

Zitronentarte 10 Stiick EUR 62

Aprikosen-Mandet-Tarte 10 Stiick EUR 62
Pistazien-Himbeer-Tarte 10 Stiick EUR 62
Glutenfreie Schokoladentarte 10 Stiick EUR 62

Obst-Tartelettes (vindesabnahme 20 Stiick pro Sore)

Gemischte Beeren Stlick EURG6.8
Blaubeere Stlick EURG6.8
Ercbeere Stiick EURG6.8

Himbeere Stiick EURG.8




brten

Fir Geburtstage und Hochzeiten bieten wir Ihnen unterschiedlichste Torten
igen Hochzeitstorte.

an: vonder Mini-Torte bis zur exklusiven X

Gemefertigen wir nach individueller Beratung und nach lhren Wiinschen

Ihre Torte an.

Bratapfelsahne (nur im Winter) 14 Stiick
ErdbeerJoghurtsahne 14 Stiick
Tiramisu 14 Stiick
Donauwele 14 Stiick
Truffelsahne mit Himbeeren 14 Stiick
WeiRe Schoko-Maracuja- 14 Stiick
Buttercreme
Himbeer- oder Limette- 14 Stiick
Joghurtsahne
Nusstorte 14 Stiick
Sachertorte 14 Stiick
Schwarzwalder Kirschtorte 14 Stiick
Seehaustorte 14 Stiick
Double chocolate 14 Stiick
Prinzregententorte: 14 Stiick

BEERENHERZ miit saisonalen Beeren

10 Stiick BLR68 20 Stiick BHR136
30 Stiick BLR195 40 Stiick BLR260
Hochzeitstorten @28 cm

Bitte beachten Sie, dass die Bestellung bis 30 Bge vor der
\éranstaltung erfolgen muss.

2-stocekig (individuelle Deko +EUR 18.5) 26 Stiick
3-stdckig (individuelle Deko +EUR 25.5) 54 Stlck
4-stockig (individuelle Deko +EUR 32.5) 86 Stlick

5-stdckig (individuelle Deko +EUR 39.5) 122 Stiick

Deo
Aufstecken von Blumen

Beerendeko
Individuelle Beschriftung

EUR 96
EUR 96
EUR 96
EUR 96
EUR 96
EUR 96

EUR 96

EUR 96
EUR 96
EUR 96
EUR 96
EUR 96
EUR 96

EUR 191

EUR 385

EUR 583

EUR 796

EUR 15

EUR 15




Bankettanfragen

Amor Catering Office
Montag - Freitag 09.00 bis 17.00 Unr

Telefonischer Kontakt:

Uber den Telefon Bution unserer Website:
(24 Stunden Erreichbarkeit)

nfo@ )

Montag - Soriag 24h

AmorCateing

86551 Aichach

amor.

Eine Marke der 95 Hospiaity UG
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